FRITEZA 2 V 1 A PRISTROJ NA PRIPRAVU PI1ZZY

Model: Pizzerie EasyFry
HPAF-B4DC22BK

e Kapacita: 4 | (max. primér pizzy 25,4 cm)
e Prikon: 2200 W
e 9 prednastavenych program( peceni
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1. PREDSTAVENI

Peclivé si prectéte navod k obsluze a uschovejte si jej pro budouci poutziti.

Tento navod je uréen k poskytnuti vSech potfebnych pokyn( tykajicich se instalace, pouzivani a udrzby
pristroje. Abyste mohli ptistroj sprdvné a bezpecné provozovat, prectéte si pred instalaci a pouzitim peclivé
tento ndvod.

2. OBSAH BALENI

Horkovzdusna fritéza
Navod k pouziti
Zarucni list
Prohlaseni o shodé

A A7

3. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PFi pouZivani elektrickych spotfebicli je tfeba vidy dodriovat zakladni bezpecnostni opatfeni, véetné

nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrchd.

3. Z dlivodu ochrany pred urazem elektrickym proudem neponorujte kabel, zastréky ani zakladnu do vody

nebo jiné tekutiny.

4. VAROVANI: tento elektricky spotiebi¢ obsahuje funkci ohfevu. Povrchy, i jiné neZ funkéni, mohou vyvinout

vysoké teploty. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou rznymi osobami vnimany odlisné, je tfeba toto zafizeni

pouZivat s POZORNOSTI. Zafizeni se smi dotykat pouze na uréenych rukojetich a Gchopovych plochach a

pouzivat tepelnou ochranu, jako jsou rukavice nebo podobné povrchy. Jiné nez uréené tchopové plochy musi

mit dostatecny ¢as na vychladnuti, neZ se jich dotknete.

5. Pokud zatizeni nepouzivate a pred Cisténim jej odpojte ze zasuvky. Nechte jej vychladnout, neZ jej nasadite

nebo

sejmutim dilG.

6. Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné

kvalifikovanymi osobami, aby se predeslo nebezpedi.

7. Poutziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem spotrebice, mliZze zpUsobit zranéni.

8. Spotrebic¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

9. Nenechdvejte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se horkych povrch.

10. Nepokladejte jej na horky plynovy nebo elektricky hofak nebo do jeho blizkosti, ani do vyhfivané trouby.

11. Pfi prenaseni spotrebice obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je tfeba dbat zvysené

opatrnosti.

12. Vidy nejprve pripojte zastréku ke spotrebici a poté zapojte kabel do zasuvky. Chcete-li spottebic¢ odpojit,
otocte

kterykoli ovladaci prvek do polohy "vypnuto" a poté vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

13. Nepouzivejte spotiebic k jinému nez uréenému ucelu.

14. Tento spottfebi¢ mohou pouzZivat déti od 8 let a osoby se sniZzenou fyzickou, smyslovou a dusevni
schopnosti.

nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly

pouceny o pouZivani spotrebice bezpecnym zplsobem a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti
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si se spotfebi¢em nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu smi provadét pouze déti, které

starsi 8 let a pod dohledem.

15. Spotfebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

16. Spotfebic neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.
systému dalkového ovladani.

Dulezité

- Déti si s timto spotfebi¢em nesméji hrat. Déti nesméji Cistit a pouzivat k udrzbé, pokud nejsou starsi 8 let a
nemaji zakonného zastupce.

- Uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Kryt obsahuijici elektrické soucasti a topna télesa neponorujte do vody a neoplachujte je pod vodovodnim
kohoutkem.

- Nedovolte, aby se do spotrebice dostala voda nebo jiné kapaliny, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.
- Pfisady urcené k vareni musi byt umistény ve fritovacim hrnci nebo pekaci, aby nedoslo ke kontaktu s
topnym télesem.

- Béhem provozu spotiebice nezakryvejte pfivodni a vystupni otvory vzduchu.

- Nenaplnujte fritézu nebo pecici plech olejem, protoze by mohlo dojit k nebezpedi pozaru.

- Nedotykejte se vnitrku spotrebice, pokud je v provozu.

- KdyzZ je spotfebi¢ v provozu, mlze byt teplota pfistupného povrchu vysoka.

Upozornéni

- Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici odpovida napéti v mistni elektrické siti.

- Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud jsou poskozené zastrcky, napajeci kabely nebo jiné soucasti.

- Poskozeny hlavni napajeci kabel nechodte vyménit nebo opravit k Zddné nepovolané osobé.

- Hlavni napajeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchu.

- Spotrebi¢ nezasouvejte do spotrebic¢e a neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.

- Neopirejte spotrebi¢ o sténu nebo jiny spotrebi¢. Na zadni strané a po stranach ponechte alespori 10 cm
volného prostoru a nad spotfebicem ponechte alespor 10 cm volného prostoru. Na horni ¢ast spotfebice nic
nepokladejte.

- Nepouzivejte spotrebic k jinym ucellim, nezZ je popsano v tomto navodu.

- Nenechavejte spotfebic v provozu bez dozoru.

- Horky vzduch se vypousti vystupem ve fritéze. UdrZujte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od vystupu,
abyste se nepopalili horkym vzduchem a parou uvolfiovanou vystupem. Pozor na horky vzduch a paru davejte
také pfi vyjimani fritézy, sestavy sklenéného vika a peciciho plechu ze spotfebice.

- Jakykoli pfistupny povrch se mize béhem pouzivani zahrat.

- Pokud zjistite, Ze z fritézy vychazi ¢erny kour, okamzité odpojte zastrcku ze zasuvky. Pred vyjmutim
fritovaciho koSe, sestavy sklenéného vika a pecici panve ze spotfebice vyckejte, az emise koufe ustanou.

Upozornéni:

- Dbejte na to, aby byl spotfebi¢ umistén na rovném, rovném a stabilnim povrchu.

- Nepouzivané elektrické spotrebice odpojte od sité.

- Pfed manipulaci nebo ¢isténim je tfeba nechat vyrobky pfiblizné 30 minut vychladnout.
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4. POPIS VYROBKU

Ovladaci panel

Prdhledové okno — Vystup vzduchu

- Napajeci kabel

Rukojet

5. POUZIVANIi VYROBKU

Jedna se o fritézu, kterad nabizi jednoduchy a zdravy zpitisob pripravy oblibenych surovin. Diky vyhodé
horkého vzduchu, ktery muze cirkulovat v celém kosi, budou vase pokrmy pfipraveny rychle a rovhomérné.
NejlepSinatom je, Ze horkovzduS na fritéza dokaze ohfivat pokrmy ve v§ ech smé&rech a v&tSina ingredienci
nevyZaduje Zadny olej.

Pfed prvnim pouzitim:

1. Odstrarite vSechny obalové materidly.

2. Odstranite vSechny nalepky nebo Stitky na spotrebici, ale bez jeho Stitku s uvedenim hodnoty umisténého
na dné horkovzdusné fritézy.

3. Fritézu, pecici nadobu a sestavu sklenéného vika dikladné vycistéte horkou vodou, mycim roztokem a
neabrazivni houbou.

4. Vnitrni a vnéjsi stranu spotiebice otrete vihkym hadfikem.

5. Nenaplnujte fritézu ani pecici panev olejem nebo smazenym tukem.

Pfiprava k pouziti: Smazte ve fritéze a fritovacim hrnci:

1. Spotrebic postavte na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Poznamka: spotrebic¢ neumistujte na povrch, ktery neni odolny proti poskozeni.
2. Umistéte koS do panve.
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3. Nenaplrfiujte panev olejem ani jinou tekutinou.
Poznamka: na horni ¢ast spotrebice nic nepokladejte, protoze by doslo k naruseni proudéni vzduchu, coz by
ovlivnilo vysledek horkovzdusného smazeni.

Smazeni horkym vzduchem:

1. Pfipojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte panev z horkovzdusné fritézy.

3. VloZte ingredience do kose.

4. Zasunte pdnev zpét do horkovzdus$né fritézy.

Vsimnéte si, abyste peclivé zarovnali s voditky v téle fritézy.

Nikdy nepouZivejte panev bez vloZzeného kose.

Upozornéni: V pfipadé, Ze je nddoba na smazeni v panevni nadobé umisténa, je nutné ji vyjmout z nadoby:

Béhem pouzivani a néjakou dobu po ném se panve nedotykejte, protoze se velmi zahtiva. Panev drzte pouze

za rukojet.

5. Urcete potrebnou dobu ptipravy surovin.

6. Nékteré prisady vyzaduji protfepdaniv poloviné doby pfipravy. Chcete-li pfisady protfepat, vytdhnéte panev

ze spotfebice za rukojet a protrepejte ji. Poté panev zasurite zpét do fritézy.

7. Jakmile uslysite zvukovy signdl, nastavena doba pripravy uplynula. Vytahnéte pdnev ze spotiebice

a polozte ji na zkusebni rdmec.

Poznamka: Spotiebi¢ mlzete vypnout také ruéné. Za timto ucelem otocte ovladac ¢asu do polohy 0.

8. Zkontrolujte, zda jsou ptisady pfipraveny.

Pokud ingredience jesté nejsou hotové, jednoduse zasufite panev zpét do spotiebice a nastavte ¢asovac na

nékolik dalSich minut.

9. Chcete-li vyjmout prisady (napf. hranolky), vytahnéte panev z horkovzdusné fritézy a polozte ji na zkusebni
ramec a

stisknéte tlacitko pro uvolnéni koSe a koS z panve vyjméte.

Neotacejte kos dnem vzhiru, kdyZ je panev stale pfipevnéna, protoZe prebytecny olej, ktery se shromazdil

na dné panve, by vytekl na ingredience.

Panev i prisady jsou horké. V zavislosti na typu ingredienci pfipravovanych ve fritéze mize z panve unikat

para.

10. Vyprazdnéte koS do misy nebo na talif.

Tip: Chcete-li vyjmout velké nebo kifehké prisady, zvednéte je z koSe klestémi.

11. Jakmile je ddvka ingredienci hotovd, horkovzdusna fritéza bude okamzité pripravena k pripravé dalsi

dévky.
Tladitko funkce  Tladitk Tladitko  Tlagitk  Tlagitk Tlagitk  Tlacitko  Tlacitkc  Tlagitko Tlatitko
fritovani na ) Steak o o Ryby o Zelenina  Slanina funkce funkce Pizza
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Tlacitka pro
ovladani

\

Tlacitka pro
ovladani

Tlacitko
napajeni

Tlacitko pro
opétovny

Tlacitko Tlacitk
Start/Stop o

v

Prednastavené programy vareni ‘
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Teplota/¢as

©

D

Qy

S0

L2

o

— -

®

°C

180

200

200

140

170

180

180

60

Minuty

25

12

20

15

15

10

6

8h

Nastaveni ¢asu (v
minutaich)

1-60 | 1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-60

1-720

Nastaveni teploty ( )°C

120-230/120-200 120-230,120-200, 120-200, 120-200

120-200 120-200 40-100

Tato vySe uvedena tabulka vdam pomuze zvolit zakladni nastaveni ingredienci.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. ProtoZe se pfisady lisi plvodem,
velikosti, tvarem i znackou, nemUzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase prisady.

Vzhledem k technologii Rapid Air ohfiva vzduch uvnitf spotiebice okamzité.

Kratké vyjmuti koSe béhem vareni nema na konecny vysledek vyrazny vliv.

- Mensi suroviny obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu ptipravy nez vétsi suroviny.

- Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco delsi dobu ptipravy; mensi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen
o néco kratsi dobu pfipravy.

- Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pripravy optimalizuje vysledek a mlzZe pomoci zabranit
nerovnomérnému propeceni ingredienci.

- Pti pfipravé cerstvych brambor je pokapejte trochou oleje, aby byly kfupavé.

-V horkovzdus$né fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, jako jsou napftiklad klobasy.

- Obcerstveni, které lIze ptipravit v troubé, Ize pfipravit i v horkovzdusné fritéze.

- Optimalni mnoZstvi pro pripravu kfupavych hranolkl je 700 grama.

- K rychlé a snadné pfipravé plnénych obcerstveni pouzijte pfedem ptipravené tésto. Pfedpfipravené tésto
také vyZaduje kratsi dobu ptipravy neZ tésto pfipravené doma.

- Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo pokud chcete smazit kiehké ingredience ¢i plnéné pfisady,
vlozte do koSe horkovzdus$né fritézy plech nebo nadobu na peceni.

- Horkovzdusnou fritézu miZete pouZzit také k ohtfevu surovin. Pro ohfev ingredienci nastavte teplotu na 150
°C az na 10 minut.

Cas Dalsi informace

(min.)

Min-max
Mnoizstvi(g)

Teplota Protiepat

(°C)
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Brambory a
hranolky
Tenké 300-500 18-25 200 Ano
mrazené
hranolky
Silné mrazené 300-500 20-25 200 Ano
hranolky
Bramborova 500 20-25 200 Ano
mfizka
Maso a
dribez
Steaky 100-600 12-18 180 Ne
Veprové 100-600 12-18 180 Ne
kotlety
Hamburger 100-600 10-20 180 Ne
Klolba.nsovy 100-600 13-15 200 Ne
zavitek
Palicky 100-600 25-30 180 Ne
Kufeci prsa 100-600 18-25 180 Ne
Svaciny
Jarni zavitky 100-600 8-10 200 Ano
Mrazene 100-600 8-12 180 Ano
kureci nugetky
Mrazené rybl 100-500 6-10 200 Ne
prsty
Mrazené
strouhane. 100-500 8-10 180 Ne
syrové
obcerstveni
Pinena 100-500 12-20 160 Ne
zelenina
Peceni
Dort 300 8-15 180 Ne
Quiche 300 20-22 180 Ne
Muffiny 300 15-18 200 Ne
Sladke 300 20 160 Ne
obcerstveni

Poznamka: Pokud zacnete smazit, dokud je horkovzdusna fritéza jeSté studena, pfidejte k dobé pfipravy 3
minuty.

Y4 4 ”

6. CISTENI

Spotiebic Cistéte po kazdém pouZiti.

Ko$ md nepfilnavy povrch. K Cisténi nepouzivejte kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici materialy,
protoZe by mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavého povlaku.

1. Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte spotfebic vychladnout.

Poznamka: Vyjméte kos, aby fritéza rychleji vychladla.

2. Otfete vnéjsi ¢ast spotrebice vlhkym hadrikem.

3. Vycistéte kos horkou vodou, trochou prostfedku na myti nddobi a neabrazivni houbickou.

www.heinner.com
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K odstranéni zbylych necistot miZete pouzit odmastovaci tekutinu.

Poznamka: Kos je vhodny pro myti v mycce nadobi.

Tip: Pokud na kosi ulpi necistoty, naplite koS horkou vodou s trochou prostfedku na myti nadobi. Vlozte kos
a nechte jej pfiblizné 10 minut namoceny.

1. Vycistéte vnitiek spotrebice horkou vodou a neabrazivni houbou.

2. Vycistéte topné téleso Cisticim kartdckem, abyste odstranili pripadné zbytky jidla.

HEINNER |

Skladovani
1. Odpojte spotrebic od elektrické sité a nechte jej vychladnout.
2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny ¢asti Cisté a suché.

Objednavani prislusenstvi
Pokud mate potize se ziskanim pfislusenstvi pro vas spotrebic, obratte se na stfedisko péce o spotiebitele ve
vasi zemi. Jeho kontaktni udaje najdete v letdku s celosvétovou zarukou.

Zivotni prostredi
Spotiebi¢ po skonceni jeho Zivotnosti nevyhazujte do béZzného domovniho odpadu, ale odevzdejte jej na
oficialnim sbérném misté k recyklaci. Tim pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi.

v W

7. RES

ENi PROBLEMU

Problém Moina pricina Reseni
Horkovzdusna fritéza | Spotfebi¢ neni zapojen | Sitovou zastréku zasurite do uzemnéné zasuvky.
nefunguje do sité.

Nenastavili jste ¢asovac.

Pro zapnuti spotfebice nastavte ¢asovac na poZadovanou dobu
pfipravy.

Prisady smazené pomoci
fritézy nejsou hotové.

MnozZstvi ingredienci v
kosi je prilis velké.

Do kose vloZte mensi davky ingredienci. Mensi davky se smazi
rovnomerngéji.

Nastavena
prilis nizka.

teplota je

Otocte knoflikem regulace teploty na poZadované nastaveni
teploty.

Doba pripravy je pfilis
kratka.

Otocte knoflikem ¢asovace na pozadovanou dobu pfipravy.

Pfisady se ve fritéze smazi

Nékteré druhy pfisad je

Slozky, které leZi na sobé nebo pres sebe (napf. hranolky), je

nerovhomerné. tfeba v poloviné doby | tfeba v poloviné doby pfipravy protrepat.
pfipravy protiepat.
Smazené obcerstveni | Poutzili jste typ | Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte snacky z trouby nebo je lehce
neni po vyjmuti ze | obcerstveni urceny k | potrete olejem.
vzduchové fritézy | pfipravé v klasické
kfupavé. fritéze.
Panev se mi nedafi do | V kosi je pfilis mnoho | Nenapliujte kos vice, nez je uvedeno na displeji MAX.
spotrebice spravné | ingredienci.
zasunout.

Kosik neni v
umistén spravné.

panvi

Zatlacte koS do panve, dokud neuslysite cvaknuti.
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Ze spotrebice vychazi bily | Pfipravujete mastné | KdyzZ ve fritéze smazite mastné pfisady, unikd do panve velké
koufr. prisady. mnozstvi oleje. Olej produkuje bily kouf a panev se muizZe
zahtat vice nez obvykle. To nemd vliv na spotfebi¢ ani na
konecny vysledek.
Panev stile obsahuje | Bily kouf je zplUsoben zahfivanim tuku v panvi. Ujistéte se, Ze
zbytky tuku z | panev po kazdém pouZziti radné vycistite.
predchoziho poufiti.
Cerstvé hranolky se ve | NepouZili jste spravny | PouZijte ¢erstvé brambory a ujistéte se, 7e zlistavaji béhem

fritéze smazi

nerovhomerneé.

typ brambor.

smazeni pevné.

Bramborové tycCinky jste
pred radné
neoplachli.

smazenim

Bramborové tycinky radné oplachnéte, abyste odstranili Skrob
z vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky nejsou
po vyjmuti z
kifupavé.

fritézy

Kfupavost hranolek zavisi
na mnoZstvi oleje a vody
v hranolkach.

Pfed pfidanim oleje se ujistéte, Ze jste bramborové tycinky
fadné osusili.

Pro kfupavéjsi vysledek nakrajejte bramborové tycinky na
mensi kousky.

Pro kfupavéjsi vysledek pridejte o néco vice oleje.

PECE O ZAKAZNIKY A SLUZBY

Vidy pouzivejte originalni ndhradni dily.

Pti kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje:
Model a sériové Cislo.

Tyto Udaje naleznete na vyrobnim Stitku. Zmény mohou byt provedeny bez predchoziho upozornéni.

TECHNICKE UDAIJE

Napéti 220-240 V~50/60 Hz
Napajeni 2200 W
Kapacita 4L
Teplota 40-230°C

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku. Pokud potfebujete podporu pro svij vyrobek, navstivte nase
webové stranky pomoci nize uvedenych odkaz.

Ziskejte uzivatelské prirucky: https://www.heinner.ro

Ziskejte servisni informace: https://www.heinner.ro

Ekologicka likvidace

MUZete pomoci chranit Zivotni prostredi!

Nezapomernite respektovat mistni pfedpisy: nefunkéni elektrické zafizeni odevzdejte do prislusného
stfediska pro likvidaci odpadu.

HEINNER je registrovand ochrannd zndmka spolec¢nosti Network One Distribution SRL. Ostatni
znacky a nazvy vyrobkld jsou ochranné znamky nebo registrované ochranné zndmky pfislusnych
vlastnikd.

Zadna ¢ast specifikaci nesmi byt reprodukovana v jakékoli formé nebo jakymikoli prostfedky nebo
pouzita k jakémukoli odvozenému dilu, jako je preklad, transformace nebo Uprava, bez souhlasu
spole¢nosti NETWORK ONE DISTRIBUTION.
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