HORKOVZDUSNA FRITEZA

Model: WhiteElinn
HAF-B6WH175Q, /HAF-B6GREY1700

e Kapacita: 5,7 |
e Prikon: 1700 W
e Teplota 80-200C




1. UVOD

|

Peclivé si prectéte navod k obsluze a uschovejte si jej pro budouci pouZiti.

Tento navod je uréen k poskytnuti vSech potfebnych pokyn( tykajicich se instalace, pouzivani a udrzby
pfistroje. Abyste mohli pfistroj spravné a bezpecné provozovat, prectéte si pred instalaci a pouzitim peclivé
tento navod.

2. OBSAH BALENI

Horkovzdusna fritéza
Navod k pouziti
Zarucni list

>
>
>
>

3. BEZPECNOSTNIi POKYNY

Prohlaseni o shodé

PFi pouZivani elektrickych spotfebicli je tfeba vidy dodriovat zakladni bezpecnostni opatfeni, véetné
nasledujicich:
1. Prectéte si vSechny pokyny.
2. Nedotykejte se horkych povrch.
3. Z dGvodu ochrany pred Urazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zastrcky ani zakladnu do vody
nebo jiné tekutiny.
4. VAROVANI: Tento elektricky spotiebi¢ obsahuje funkci ohFevu. Povrchy, i jiné nez funkéni, mohou vyvinout
vysoké teploty. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou rznymi osobami vnimany odlisné, je tfeba toto zafizeni
pouZivat s POZORNOSTI. Zafizeni se smi dotykat pouze na uréenych rukojetich a Gchopovych plochach a
pouZivat tepelnou ochranu, jako jsou rukavice nebo podobné prostfedky. Povrchy jiné neZ ur¢ené uchopové
plochy musi mit pfed dotykem dostatecné dlouhou dobu na vychladnuti.
5. Pokud zafizeni nepouzivate a pred cisténim jej odpojte ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo
sejmutim dilG.
6. Typ Y: Pokud je pfivodni kabel poSkozen, musi byt vymeénén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanymi osobami, aby se predeslo nebezpedi.
7. Poutziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem spotiebice, mize
zpUsobit zranéni.
8. NepouZivejte ve venkovnim prostredi
9. Nenechdvejte sniliru viset pres okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se horkych povrch.
10. Nepokladejte jej na horky plynovy nebo elektricky hofak nebo do jeho blizkosti, ani do vyhtivané trouby.
11. Pfi prenaseni spotrebice obsahujiciho horky olej nebo jiné horké latky je tfeba dbat zvysené opatrnosti.
kapaliny.
12. Vidy nejprve pripojte zastréku ke spotrebici a poté zapojte kabel do zasuvky. Chcete-li spottebic odpojit,
otocte jakykoli ovladaci prvek do polohy "vypnuto" a poté vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
13. Nepouzivejte spotiebic k jinému nez uréenému ucelu.
14. Tento spotfebi¢ mohou pouZzivat déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo
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byly pouceny o pouZivani spotiebite bezpeénym zplsobem a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se
spotiebi¢em nesmi hrat. Cisténi a uZivatelskou Gdribu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
nejsou pod dohledem.

15. Spotfebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

16. Spottebic¢ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového
ovladani.

Dulezité

-Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotfebic¢ pouzivat za pfedpokladu, Ze jsou pod dohledem nebo jsou poucéeny o
bezpeéném pouzivani spotiebice a chapou souvisejici nebezpedi.

-Déti si s timto spotfebicem nesméji hrat. Déti nesméji Cistit a pouzivat za U¢elem udrzby, pokud nejsou starsi
8 let a nemaji opatrovnika.

-Udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

-Kryt obsahujici elektrické soucdsti a topna télesa neponorujte do vody a neoplachujte je pod vodovodnim
kohoutkem.

-Z divodu prevence Urazu elektrickym proudem nedovolte, aby se do spotiebice dostala voda nebo jiné
tekutiny.

-Slozky urcené k vafeni musi byt umistény ve fritovacim hrnci nebo pekaci, aby nedoslo ke kontaktu s topnym
télesem.

-Za provozu spotrebice nezakryvejte pfivodni a vystupni otvory vzduchu.

-Naplnite fritézu nebo pedici plech olejem, protoze by mohlo dojit k nebezpeci pozaru.

-Nedotykejte se vnitfku spotiebice za provozu.

-Kdy? je spotfebic v provozu, mizZe byt teplota pfistupného povrchu vysoka.

Upozornéni

-Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici odpovida napéti v mistni siti.

-Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud jsou poSkozené zastrcky, napajeci kabely nebo jiné soucasti.

-Nechodte k Zddné nepovolané osobé, aby vyménila nebo opravila poskozeny hlavni napajeci kabel.
-UdrZujte hlavni napajeci kabel mimo dosah horkych povrchd.

-Spotrebi¢ nezasouvejte do spotrebice a neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.

-Neopirejte spotrebi¢ o sténu nebo jiny spotfebi¢. Na zadni strané a po stranach ponechte alespori 10 cm
volného prostoru a nad spotfebicem ponechte alespor 10 cm volného prostoru. Na horni ¢ast spotrebice nic
nepokladejte.

-Nepouzivejte spotrebic k jinym ucellim, neZ je popsano v tomto navodu.

-Nenechdvejte spottebic v provozu bez dozoru.

-Horky vzduch se vypousti vystupem ve fritéze. UdrZujte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od vystupu,
abyste se nepopalili horkym vzduchem a parou uvolfiovanou vystupem. Pozor na horky vzduch a paru davejte
také pfi vyjimani fritézy, sestavy sklenéného vika a peciciho plechu ze spotiebice.

-Kazdy pfistupny povrch se mize béhem pouZivani zahfat.

-Pokud zjistite, Ze z fritézy vychazi Cerny kouf, okamzité odpojte zastrcku ze zasuvky. Pfed vyjmutim
fritovaciho kose, sestavy sklenéného vika a pecici panve ze spotiebice vyckejte, aZ kour prestane vychazet.
Pti drzeni grilu, pecici panve nebo sestavy sklenéného vika vidy pouzivejte izolované rukavice.

Upozornéni:

-Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ umistén na rovném, rovném a stabilnim povrchu.

-Tento spotrebic je uréen pouze pro domdci pouziti. Nemusi byt bezpecny pro pouziti ve Stabnich kuchynich,
na farmach, v motelech a jinych nebytovych prostorech. Neni také uréen pro pouZiti zakazniky v hotelech,
motelech a jinych obytnych zafizenich.

-Pokud je spotrebi¢ pouZivan nespravné nebo k profesionalnim ¢i poloprofesionalnim ucellim, nebo je
pouzivan nespravné nebo neni pouzivan k profesionalnim ¢i poloprofesionalnim ucellim, nebo neni pouzivan
v souladu s ndvodem k poufiti, zaruka zanika a my mlizeme odmitnout odpovédnost za pripadné skody.
-Nepouzivané elektrické spotrebice odpojte ze zasuvky.

-Pfed manipulaci nebo cisténim je tfeba nechat vyrobky pfiblizné 30 minut vychladnout.
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4. POPIS VYROBKU
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1. Viko
2. Ovladaci panel
3. Pouzdro
4. Hrnec
5. Mftizka pro umisténi potravin
6. Rukojet kose
7. Vystup vzduchu
8. Napdjeci kabel

5. POUZIVANI VYROBKU

Pfed prvnim pouzitim:

1. Odstrarite vSechny obalové materialy.
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2. Odstrante vSechny nalepky nebo stitky na spotiebici.

3. Fritézu, gril, pecici panev a sestavu sklenéného vika dikladné vycistéte horkou vodou, mycim roztokem a
neabrazivni houbou.

4. Vnittni a vnéjsi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

5. Nenaplnujte fritézu ani pecici panev olejem nebo smazenym tukem.

Smazeni horkym vzduchem:
1. Pfipojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vytahnéte panev z horkovzdusné fritézy (obr. 6).
3. Vlozte ingredience do kose. (Obr.5)
4. Zasunte pdnev zpét do horkovzdusné fritézy (Obr. 4).
Dbejte na peclivé zarovnani s voditky v téle fritézy.
Nikdy nepouZzivejte panev bez vloZzeného kose.
Upozornéni: V pfipadé, Ze je fritéza v provozu, je nutné ji vyjmout: BEhem pouzivani a néjakou dobu po ném
se panve nedotykejte, protoze se velmi zahtiva. Panev drzte pouze za rukojet.
5. Uréete potiebnou dobu pfipravy ingredienci.
6. Nékteré prisady vyZaduji protfepani v poloviné doby ptipravy. Chcete-li pfisady protiepat, vytahnéte panev
ze spotfebice za rukojet a protfepejte ji. Poté panev zasurite zpét do fritézy I.
7. Jakmile uslysite zvukovy signal, nastavena doba pfipravy uplynula. Vytahnéte panev ze spotiebice a polozte
ji na zkusebni rdmec.
8. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny.
Pokud prisady jesté nejsou hotové, jednoduse zasurite panev zpét do spotrebic¢e a nastavte ¢asovac na
nékolik dalSich minut.
9. Chcete-li vyjmout prisady (napf. hranolky), vytahnéte panev z horkovzdusné fritézy a polozte ji na zkusebni
ramec, stisknéte tlacitko uvolnéni kose a koS z panve zvednéte.
Neotacejte kos dnem vzhiru, kdyZ je panev stale pfipevnéna, protoZe prebytecny olej, ktery se shromazdil
na dné panve, by vytekl na ingredience.
Panev i ptisady jsou horké a fritéza rozpalend. V zavislosti na typu pfisad ve fritéze | mize z panve unikat
para.
10. Vyprazdnéte koS do misy nebo na talir.
Tip: Chcete-li vyjmout velké nebo kiehké prisady, zvednéte je z koSe pomoci klesti.
11. Kdyz je davka ingredienci hotovd, horkovzdusna fritéza je okamZzité pfipravena k pfipravé dalsi davky.

A MENU Display

D Start/Pause key.

I. Temp/Time Display

E. Power key

B. Menu key

C_TempiTime
change key
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NAVOD K OBSLUZE

Locate the Basket and plug unit in, the PCB power light on

¥

Touch E.'Power key, an audible fone comes, screen showing

h

15 MIN, and jumping.

'

Touch B.'MENU" key, switch to mode pre-setting “A. Menu display™ » touch B”MENU' key, icons showing
on one by one. One icon with it's pre-setting time and temperature. Once select certain icon, then touch
D. START/PAUSE key, Unit start to cooking. After 3 seconds, screen showing setting temperature for one

second. Time and temperature showing circulatory.

Y

Touch C. TempTime change key, Then the display switches to the time display, Touch G. *+' or 'F.- 'key for desired
cooking time setting. 1 min. added or decreased, Hold Prass the buttons to make quick setting with no
sound, Set the range 00:00-60:00.

h 4

h

Touch C. Temp/Time change key. Then the display switches to the Temp display, Touch G. “+' or °F.- ‘key for desired
cooking temp. setting. 5T *. added or decreased, Hold Press the key to make quick setting with no
sound, Set the range 80-200 T

Touch F. Start/Pause key, heating element and motor Start Touch D. StartPause key, the heating
working, I. Temp/Time Display: Time showing for 3 seconds element and motor stop working.
and count down by each minute. After 3 seconds, screen |4—u

L

showing setting temperature for one second. Time and
temperature showing circulatory.

i

Take out the basket, the icon is off, the
¢ heating element and motor stop
working, locate the basket, can resume

End of cooking time, 3 times of audible tone come. Temp
setting keeps the same and the timer shows 'END'. After 20
seconds, screen will be off automaticly.

¢

Press ‘E'Fower’ key, unit turns off.

previous working status.

Mensi ingredience obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu pfFipravy nez vétsi ingredience.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyZaduje jen o néco delsi dobu ptipravy, mensi mnozstvi ingredienci vyZaduje
jen o néco kratsi dobu pripravy.

Protfepani mensich pfisad v poloviné doby pfipravy optimalizuje vysledek a miZe pomoci zabranit
nerovnomérnému propeceni prisad.

Pro dosaZeni kfupavého vysledku pfidejte k Cerstvym bramboram trochu oleje. Smazte ingredience v
horkovzdusné fritéze béhem nékolika minut po pfidani oleje.

V horkovzdusné fritéze nepripravujte extrémné mastné suroviny, napfiklad klobasy.

Obcerstveni, které Ize pfipravovat v troubé, |ze pfipravovat i v horkovzdus$né fritéze.

Optimalni mnozstvi pro pfipravu kfupavych hranolk( je 500 gramd.

K rychlé a snadné pripravé plnénych obcerstveni pouzijte predem pripravené tésto. Pfedpfipravené tésto
také vyZaduje kratsi dobu ptipravy neZ tésto pfipravené doma.

Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo pokud chcete smazit kiehké ingredience ¢i plnéné prisady,
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vloZzte do koSe horkovzdus$né fritézy plech nebo nadobu na peceni.
— Horkovzdusnou fritézu muzZete pouZzit také k ohfevu surovin. Chcete-li suroviny ohrat, nastavte teplotu
na 150 °C aZ na 10 minut.

Min-max Cas Teplota Protfepat Dalsi informace
Mnoistvi(g) (min.) (°C)
Brambory a
hranolky
Tenké mrazené 400-500 18-25 200 Ano
hranolky
Silné mrazené 400-500 20-25 200 Ano
hranolky
Bramborova 500 20-25 200 Ano
mrizka
Maso a dribez
Steaky 100-500 12-18 180 Ne
Veprové kotlety 100-500 12-18 180 Ne
Hamburger 100-500 10-20 180 Ne
Rolka s 100-500 200
klobdsou 13-15 Ne
Palicky 100-500 25-30 180 Ne
Kufeci prsa 100-500 18-25 180 Ne
Svaciny
Jarni zavitky 100-500 8-10 200 Ano
Mra;jg:tttrec' 100-500 8-12 180 Ano
Mrazené rybi
orsty 100-500 6-10 200 Ne
Mrazené
strouhané.
syrové 100-500 8-10 180 Ne
obcerstveni
PInéna zelenina 100-500 12-20 160 Ne
Peceni
Dort 500 8-15 180 Ne
Quiche 500 20-22 180 Ne
Muffiny 500 15-18 200 Ne
Sladké
obcerstveni >00 20 160 Ne

6. CISTENI

Spotiebic Cistéte po kazdém poufZiti.

Kos$ a gril maji nepfilnavy povrch. K jejich Cisténi nepouzivejte kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici
prostiedky, protoze by mohlo dojit k poskozeni neptilnavého povlaku.

1. Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte spotfebic vychladnout.

Pozndmka: Vyjméte koS, aby fritéza rychleji vychladla.

2. Otfete vngjsi Cast spotiebice vihkym hadtikem.

3. Vycistéte kos a mtizku horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbickou.

K odstranéni zbylych necistot miZete pouzit odmastovaci tekutinu.
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Pozndmka: Kos a mtizka jsou vhodné pro myti v mycce nadobi.

Tip: Pokud na kosi a grilu ulpi necistoty, napliite koS horkou vodou s trochou prostfedku na myti nadobi.
Vlozte gril do koSe a nechte kos a gril ptiblizné 10 minut namocené.

1. Vycistéte vnitiek spotrebice horkou vodou a neabrazivni houbou.

2. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

HEINNER |

Skladovani

1. Odpojte spotiebic od elektrické sité a nechte jej vychladnout.

2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny ¢asti Cisté a suché.

Objednavani prislusenstvi

Pokud mate potize se ziskanim pfislusenstvi pro vas spotrebic, obratte se na stfedisko péce o spotiebitele ve
vasi zemi. Jeho kontaktni udaje najdete v letdku s celosvétovou zarukou.

Zivotni prostredi

Spotrebi¢ po skonceni jeho Zivotnosti nevyhazujte do bézného domovniho odpadu, ale odevzdejte jej na
oficialnim sbérném misté k recyklaci. Tim pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi.

v W

7. RESENi PROBLEMU

Problém Moina pricina Reseni
Horkovzdusna fritéza | Spotfebi¢ neni zapojen | Sitovou zastréku zasurite do uzemnéné zasuvky.
nefunguje do sité.

Nenastavili jste ¢asovac.

Otocte knoflikem cCasovace na pozadovanou dobu pfipravy a
zapnéte spotrebic.

Prisady smazené pomoci
fritézy nejsou hotové.

MnoiZstvi ingredienci v
kosi je prilis velké.

Do kose vloZzte mensi davky ingredienci. Mensi davky se smazi
rovnomerneéji.

Nastavena
prilis nizka.

teplota je

Otocte knoflikem regulace teploty na poZadované nastaveni
teploty (viz ¢ast "Nastaveni" v kapitole "PouZivani spotrebice").

Doba pripravy je pfilis
kratka.

Otocte knoflikem ¢asovacde na poZadovanou dobu pfipravy (viz
Cast "Nastaveni" v kapitole "PouZivani spotfebice").

Pfisady se ve fritéze smazi

Nékteré druhy

Slozky, které leZi na sobé nebo pres sebe (napf. hranolky), je

nerovnomeérné. ingredienci je treba v | tfebav poloviné doby pfipravy protiepat. Viz ¢ast "Nastaveni"
poloviné doby pfipravy | v kapitole "PouZivani spotrebice".
protrepat.
Smazené obcerstveni | Poutzili jste typ | Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte obcerstveni pfipravované v
neni po vyjmuti ze | obcerstveni urCeny k | troubé nebo obcerstvenilehce potrete olejem.
vzdusné fritézy krupavé. pfipravé v  klasické
fritéze.

Panev se mi nedafi do

V kosi je pfiliS§ mnoho

Nenaplnujte koS vice, nez je uvedeno na displeji MAX.

spotrebice spravné | ingredienci.
zasunout.
Kosik neni v panvi | Zatlacte kos do panve, dokud neuslysite cvaknuti.
umistén spravné.
Ze spotiebice vychazi bily | Pripravujete mastné | KdyzZ ve fritéze smazite mastné prisady, unikd do panve velké

koufr.

prisady.

mnozstvi oleje. Olej produkuje bily kouf a panev se mize
zahrat vice neZ obvykle. Nema to vliv na spotrebi¢ ani na
konecny vysledek.
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Panev stile obsahuje | Bily kouf je zplUsoben zahfivanim tuku v panvi. Ujistéte se, Ze
zbytky tuku z | panev po kazdém pouziti radné vycistite.
predchoziho poufiti.

Cerstvé hranolky se ve | NepouZili jste spravny | PouZijte ¢erstvé brambory a ujistéte se, 7e zlistavaji béhem

fritéze smazi

nerovhomerneé.

typ brambor.

smazeni pevné.

Bramborové tycinky jste
pfed smazenim fadné
neoplachli.

Bramborové tyCinky radné oplachnéte, abyste odstranili Skrob
z vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky nejsou
po vyjmuti ze vzduchové
fritézy kfupavé.

Kfupavost hranolkd zavisi
na mnozZstvi oleje a vody
v hranolcich.

Pred pridanim oleje se ujistéte, Ze jste bramborové tycinky
radné osusili.

Aby byly bramborové tycinky kfupavéjsi, nakrajejte je na mensi
kousky.
Pro kfupavéjsi vysledek pridejte o néco vice oleje.

PECE O ZAKAZNIKY A SLUZBY

Vidy pouzivejte originalni ndhradni dily.

Pti kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje:
Model a sériové Cislo.
Tyto Udaje naleznete na vyrobnim Stitku. Zmény mohou byt provedeny bez predchoziho upozornéni.

TECHNICKE UDAIJE

Napéti 220-240 V~50/60 Hz
Napajeni 1700 W
Kapacita 5.7L
Teplota 80-200C

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku. Pokud potfebujete podporu pro svij vyrobek, navstivte nase
webové stranky pomoci nize uvedenych odkaz.
Ziskejte uzivatelské prirucky: https://www.heinner.ro

Ziskejte servisni informace: https://www.heinner.ro

Ekologicka likvidace

MUzZete pomoci chranit Zivotni prostredi!

Nezapomernite respektovat mistni predpisy: nefunkéni elektrické zafizeni odevzdejte do
prislusného strediska pro likvidaci odpadu.

HEINNER je registrovana ochrannd znamka spolecnosti Network One Distribution SRL.
Ostatni znacky a nazvy vyrobku jsou ochranné znamky nebo registrované ochranné znamky
prislusnych vlastnikd.

Z4adna &ast specifikaci nesmi byt reprodukovéna v jakékoli formé nebo jakymikoli prostfedky
nebo pouzita k jakémukoli odvozenému dilu, jako je pfeklad, transformace nebo Uprava, bez
souhlasu spole¢nosti NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. VSechna prdva vyhrazena.

www.heinner.com, http://www.nod.ro
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